DIOSNA Hebekipper

Die optimale Teigzuftihrung




Hohere Rendite durch Zeitersparnis

Hebekipper HK 224 / HKV 224

Der DIOSNA Hebekipper HK 224 / HKV 224 erbringt hichste Effizienz fiir alle
Backbetriebe.

. Der HK 224 wird in stationdrer Ausftihrung fiir Auskipphishen von 1035 mm bis

3000 mm, inder fahrbaren Austiihrung bis 1840 mm, angeboten.

Es ktinnen Bottiche verschiedener Fabrikate und Gripen gekippt werden, Standard-
mapig ist die Hebebiithne nur fiir DIOSNA Typen ausgelegt. Mit der Standardbihne ist
es jedoch maglich, alle DIOSNA Spiralkneterbottiche von SP 120a D bis 5P 240a D
sowie die Bottiche der DIOSNA-Wendelkneter W 160a und W 240a zu kippen,

HEY 224 mit ASV:
Solide Konstrukijon mil
geringem Platzbedart,

HKV 224 mit ASY und
Bottichverlingerung:

Optimale Entlearung

durch grofien

Hippwinkel,
Die wesentlichen Pluspunkte auf einen Blick:
+ Hohe Rendite durch rationellen Arbeitsablauf A I
s
+ Einfaches Einfahren der Botliche r. :'
-
+ Sichere Beldtigung -

Kippvorgang mit enger Kippkurve (in Intervallen maglich)

Gute Entleerung durch 125%-Kippwinkel
Hohe Spielzahl

Solide, robuste Konstruktion

Ausschilvorrichtung fir HK 224 |
HKY 224, HK 300, HK 600 und HK 1200

Gripte Sicherheit durch 2 Rollenketten

Geringer Platzbedarf durch oben liegenden Antrieb

Durch Bodenfreineit gute Reinigung (HK 224)

Wartungsarm

Gepriifte Sicherheit

Option auf Ausschélvorrichtung (ASV)



Hebekipper HK 300 und HK 600

Der DIOSNA Hebekipper HK 300 und HK &00 bringt eine Reihe von Vorteilen
fiir Backgewerbe und Backwarenindustie, Ob stationdr fir die Aufstellung auf
Flur ader motorisch fahrbar, unsere Gerate liberzeugen

durch sichere Wagenaufnahme und ihre

stabile Stahlkonstruktion, Als robuste
Spezialaufziige entleeren sie die
Bottichwagen und fordern Teigmengen
vom Kneter zur = auf der gleichen Ebene

stehend - Tellmaschine,

HK 600 mil ASY: Filr jede Hihe eine
oplimale Ldsung.

Hebekipper HK 300
mit ASV und Trichter,

Die wesentlichen Pluspunkte auf einen Blick:

+ Stabile robuste Ausfiihrung flr industriellen Einsatz

« Fiir verschiedene Bottichgréfen und Fabrikate einsetzbar
+ Schrelle Hubfolge

+ Einfache Betatigung

+» Bauhishe den individuellen Gegebenheiten anpassbar

- Option auf Ausschéleinrichtung zur selbsttatigen Bottichentleerung

{mit oder ohne DIOSNA Zangenautomatik)

Trichter mil preumalischem Schieber
2ur Varportionierung der Telge.

» Wechselweise Entleerung von Bottichwagen verschiedener Gréfie und Fabrikate



Kippen auf hohem Niveau

Hebekipper HK 1200

Der DIOSNA Hebekipper HK 1200 wird die Produktionsabléufe in
Backereien und Industriebetrieben spiirbar optimieren. In seiner duferst
robusten Stahlkonstruktion und mit seiner sicheren Wagenaufnahme heblt
und entleert der HK 1200 - auch wechselweise - Bottichwagen jeder
Grafe,
Die entsprechenden Teigmengen werden vom Kneter schinell zur
Tellmaschine geférdert. So wird die Herstellung hochwerliger Teige

effektiv unterstiitzt.

HE 1200 - #in erhebener Moment
tr Iheo Teigoereilung!

Die wesentlichen Pluspunkte auf elnen Blick:

Optimierung von Produktionsablufen in Mittel- und Grofbetrieben

Wechselweise Entleerung von Bottichwagen verschiedener Grisfie und Fabrikate

Einselzbar 1ir mehrere Produktionsstrafien

Hublasten bis 1.200 kg .
Auskipphiihe bis 7.000 mm (mit zusdtzlicher Deckenbefestiqung)

Stabile robuste Ausfiihrung fir den industriellen Einsatz

Schnelle Hubfolge

Drucktaster-Stederung [Gr Hebekipper,

Einfache Betdtigung

Die Bauhohe ist den individuellen Gegebenheilen anpassbar

Option auf Ausschéleinrichtung zur selbsttitigen Bottichentleerung
(mit DIOSNA Zangenautomatik)



Einfache Handhabung, technisch kraftvoll

Hebekipper HK 170

Der DIOSNA-Hebekipper HK 170 hebt Traglasten bis 600 kg (Bottich und
Teig). Hebehilhne, Einfahrrichtung, Auskipphéihe und die Aufstellung kann
den betrieblichen Anforderungen angepasst werden.

Die komfortable Drucktaster-Steuerung lasst sich leicht bedienen,
Teigteilmaschinen kénnen durch den variablen Kippwinkel auch ohne
Zwischentrichter einfach beschickt werden.

Damit erbringt der HK 170 hbchste Effizienz in allen Backbetrieben.

Der Bottich wird durch einen robusten Getriebebremsmotor in der
Verbindung mit einer Hubkette gehoben und gekippt. Bei der
Standardauskipphéhe von 1640 mm hebt der Motor mit einer Leistung
von 1,5 kW den Bottich in 30 s, Fir die Standardauskipphiihe ist eine

Deckenhiihe von ca, 3360 mm erforderlich,

Die wesentlichen Pluspunkte auf einen Blick:

+ Hebebiihne fiir alle Bottichgrépen ausfihrbar

« Einfahrrichtung der Boltiche von vorn

» Auskipphiihe entsprechend den Erfordernissen

« Aufstellung stationdr oder fahrbar

+ Kurze Hub- bzw. Senkzeit

+ Grofler Kippwinkel

+ Robuste Stahlkonstruktion

+ Bottichverlangerung, Schaltkasten, Schutzblgel in Edelstabl (rostirei)
« Leichte Relnigung

» Gepriifte Sicherheit
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www.diosna.com

Technische Daten HK 170 HK 224 HE 200 HK &00
max. Hublast in kg 600 600 600 1200
Gewlcht ca. kg BOO 1o 2000 2500
tohne Zubehirh

Standardauskipphihe 1640 1840 3000 3000
erf. Raumhiéhe 3360 3300 4550 4890
Hihe in mm 1970 iy 4500 AB40
Breite in mm 1200 1830 1830 2290
Tiefe in mm 2310 1802 2030 2580
Leistung kW 18 A 2.85* 3,55*
Spannung 400 V50 He AQD VS0 Hz 400 Vf50 Hz 400 W50 Hr
= inkl. Antrisbamotor und Hydraolikaggregat [0 die Ausschaleinrichiung

Daten gelten lor die Basisaustihrung
Anderungen an den technischen Dalen und beschriebenen Ausflhrungen vorbehalten,

DIOSNA Dierks & Sohne GmbH + Am Tie 23 - D-49086 Osnabriick
Telefon: +49 {(0) 541 33 104-0 - Telelax: +49 (0) 541 33 104-700

E-Mail: info@diosna.com - www.diosna.com
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400 ¥/50 H2



